
附件3

关于部分检验项目的说明
 铝的残留量（干样品，以AL计）

含铝食品添加剂（比如明矾、面包粉等）是合法的食品添加剂，按标准使用不会对健康造成危害。GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，铝的残留量（干样品，以AL计）在油条中的最大残留量限量为≤100mg/kg。铝过量摄入会对人体造成一定的危害，可使骨组织密度增加，骨质变得疏松；如沉积在大脑中，可使脑组织发生器质性改变，出现记忆力衰退，甚至痴呆；如沉积于皮肤，可使皮肤弹性降低，皮肤皱纹增多；铝超标食品主要是对老年人和儿童的影响最大,长期铝摄入量过多会影响孩子骨骼的生长,智力等,声称长期摄入过多的铝会损伤大脑,容易诱发老年痴呆症,还声称孕妇摄入过多的铝会由于母体的酸碱平衡会被打破,造成胎儿生长停滞。

